
Agriculture 
biologique

Agriculture 
locale

Projet lutte 
anti-gaspi

Les menus en vert sont végétariens et en 
jaune « à thème ».
Ces informations ne sont pas contractuelles. 
Les menus et provenance peuvent être 
modifiés pour des raisons 
d’approvisionnement ou des problèmes 
techniques. Les plats sont susceptibles de 
contenir des allergènes présentés dans un 
document annexe. 

JEUDI 4MERCREDI 3 VENDREDI 5

JEUDI 11LUNDI 8 VENDREDI 12

COLESLAW

POISSON 
SAUCE CITRON

ÉPINARDS

PÂTISSERIE

SALADE COMPOSÉE

BOULETTES VÉGÉ 
ET LÉGUMINEUSES

RIZ À LA TOMATE

FROMAGE

FRUIT CRU

CAROTTES RAPPÉES

RÔTI DE PORC

NOUILLES

FROMAGE 

GALETTE DES ROIS 

2024

MARDI 9

LENTILLES AOP

OMELETTE AUX LÉGUMES 

SALADE VERTE

DESSERT LACTÉ

LUNDI 15

SAUCISSON

SAUTÉ VEAU 
AUX CHAMPIGNONS

BLÉ

BANANE

MARDI 16

BETTERAVE

CHILI CON CARNE

CRÈME DESSERT 

In
fo

rm
at

io
ns

 p
ro

du
its

MERCREDI 10

SALADE DE BLÉ

ESCALOPE DE VOLAILLE

PANAIS

FROMAGE 

FRUIT CRU

JEUDI 18 VENDREDI 19

SALADE COMPOSÉE

POISSON 
SAUCE NORMANDE

COURGE RÔTIE

FROMAGE 

CLÉMENTINES

MERCREDI 17

CRUDITÉS 

BŒUF HÂCHÉ

RUTABAGA

FROMAGE 

FRUIT CRU

LUNDI 22 MARDI 23

SALADE DE BOULGOUR  
CÉRÉALES ET LIN

ŒUFS BROUILLÉS

LÉGUMES SAUTÉS

YAOURT

KIWI

MERCREDI 24

CRUDITÉS 
AVEC FROMAGE 

VOLAILLE

LÉGUMES CUITS

DESSERT LAIT 

ET FÉCULENT

JEUDI 25 VENDREDI 26

CHOUX FLEUR

RÔTI DE BŒUF

PURÉE DE PATATES DOUCE

FROMAGE 

MOELLEUX CHOCOLAT

CÉLERI RÉMOULADE

POISSON 
BEURRE BLANC

RIZ

LAIT

DÉS DE FRUITS CUITS

PAIN PERDU AU FROMAGE 

SAUTÉ D'AGNEAU

ÉCRASÉ DE CAROTTES 
AU CUMIN

FROMAGE BLANC

ORANGE

SALADE DE CHOUX

POISSON PANÉ

PETITS POIS

FROMAGE 

PURÉE DE FRUITS 
ET GÂTEAUX SECS

LENTILLES AOP

HACHIS PARMENTIER 
DE LÉGUMES 

ET HARICOTS BLANCS

FROMAGE 

POIRE

COCKTAIL

KARTOFFELSALAT

KARTOFFELKLOSSE 
SCHWEINEBRADEN

UND BLAUKRAUT

KAISERCHMARRN

MARDI 30LUNDI 29

 POTAGE VOLAILLE  
AVEC FROMAGE

BŒUF  BOURGUIGNON  

POMMES DE TERRE 
SAUTÉES

POMME

SALADE DE PÂTES

POULET

CURRY DE LÉGUMES  

FROMAGE 

ANANAS CUIT

MERCREDI 231

CRUDITÉS

FOIE DE VEAU

FÉCULENTS

FROMAGE 

FRUIT CUIT

MENU ALSH MENU ALSH

Nos viandes de 
bœuf, porc, veau 
et poulet sont 
locales et / ou 
limousines.

Produits subventionnés par 
l’aide de l’UE à destination 
des écoles.

MARDI 2

 POTAGE AVEC FROMAGE

STEAK HACHÉ

GALETTE DE POMMES
 DE TERRE

FRUIT CRU

RAPPEL
Apportez votre serviette 
tous les lundis et 
récupérez-là les vendredis !

RAPPEL
Apportez votre serviette 

CRUDITÉS 

RÔTI DE POULET

FÉCULENTS

FROMAGE 

FRUIT CUIT

MENU ALSH MENU ALSH

Menu AllemandMenu Allemand


