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Projet lutte 
anti-gaspi

Les menus en vert sont végétariens et en 
jaune « à thème ».
Ces informations ne sont pas contractuelles. 
Les menus et provenance peuvent être 
modifiés pour des raisons 
d’approvisionnement ou des problèmes 
techniques. Les plats sont susceptibles de 
contenir des allergènes présentés dans un 
document annexe. 
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LUNDI 2

Nos viandes de 
bœuf, porc, veau 
et poulet sont 
locales et / ou 
limousines.

Produits subventionnés par 
l’aide de l’UE à destination 
des écoles.

MARDI 3 MERCREDI 4 JEUDI 5 VENDREDI 6

Restaurant 
scolaire

2026

CRUDITÉS

PIZZA

SALADE

FROMAGE

FRUIT

PAMPLEMOUSSES

SAUTÉ DE PORC 
À LA MOUTARDE

PÂTES

FROMAGE 

LITCHIS AU SIROP

Novem�e

CAROTTES RAPÉES

CROQUE MONSIEUR 

SALADE 

FROMAGE

CRÈME DESSERT

SALADE COMPOSÉE
 AU FROMAGE

FRICASSÉE DE THON 

PURÉE DE BROCOLIS

CREUSOIS

LUNDI 9

CELERI RÉMOULADE

POISSON 

BOULGOUR 

FROMAGE

COMPOTE 

VENDREDI  13JEUDI 12MARDI 10

BETTERAVES 

RÔTI DE PORC 

HARICOTS BLANCS 
À LA TOMATE

RIZ AU LAIT 
ET CARAMEL BEURRE SALÉ

MERCREDI 11

Férié

LUNDI 16

VELOUTÉ DE LÉGUMES 
AUX HARICOTS SECS 

PÂTE 

SAUCE AU FROMAGE  

VERRE DE LAIT

FRUIT

VENDREDI 20JEUDI 19MARDI 17

SALADE DE RIZ 

SAUTÉ DE BŒUF 

CAROTTES 

FROMAGE BLANC

MERCREDI 18

ENDIVES À LA MIMOLETTE

EMINCÉS DE DINDE AU CURRY 

RIZ

FROMAGE

POMMES AU FOUR 

SAUCISSON BRIOCHÉ

CALAMARS PERSILLÉS

EPINARDS BÉCHAMEL

FRUIT

SALADE DE CHOUX

POULET RÔTI 

POTATOES

SAUCE AU YAOURT

SALADE DE FRUITS FRAIS
NATURE

LUNDI 23 MARDI 24

SALADE COMPOSÉE

ŒUFS BROUILLÉS

GRATIN DE CHOU FLEUR 

YAOURT AUX FRUITS 

CAROTTES RAPÉES

MERGUEZ DE LAPIN 
SEMOULE ET LÉGUMES 

COUSCOUS

CRÈME DESSERT

SALADE DE HARICOTS VERTS 

RÔTI DE BŒUF 

PURÉE DE PATATES DOUCES

BLEU À TARTINER, CROUTONS  

FRUIT

SALADE DE CHOUX

OMELETTE AU FROMAGE

SALADE

CRUMBLE AUX POMMES

SALADE 
DE POMMES DE TERRE 

SAUTÉ DE VEAU MARENGO 

PETITS POIS 

FROMAGE

FRUIT

CHOU FLEUR

ALIGOT

SALADE VERTE

FRUIT

VENDREDI  27JEUDI 26

TARTINE DE FROMAGE FRAIS 
ET LÉGUMES 

PARMENTIER DE LANGUE 
DE BŒUF

SALADE VERTE ET FROMAGE 

FRUIT

AVOCATS 
ET THON SAUCE COCKTAIL

LASAGNES AU POISSON 
ET POIREAUX

VERRE DE LAIT

COMPOTE

LUNDI 30

SOUPE DE LENTILLES

ENDIVES AU JAMBON 
BÉCHAMEL

BANANE


